| | Haus Rebland

URLAUBSGLUCK-HOTEL

GenielRen Sie am

ersten und zweiten
Weihnachtsfeiertag ab 17:00 Uhr
unsere exklusiven
4-Gang-
Weihnachtsmenus
mit verschiedenen
WahImoglichkeiten
im Hauptgang.

Bitte beachten Sie, dass an
diesen Tagen kein a la carte

. /o angeboten wird.
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Sltage 2020

Denken Sie rechtzeitig an Ihre Tischreservierung.
Wir freuen uns darauf, Sie an den Weihnachtsfeiertagen bei uns
zu begriflRen! Beste Grufle

e

(&\(‘)5@\' und das Haus Rebland Team
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Reglements

Die reservierte Personenanzahl kann bis zum Tag der
Reservierung angepasst werden. Bitte informieren Sie uns
rechtzeitig liber Anderungen. Uber die Festtage ist die Nachfrage
besonders gro3 und wir méchten die zur Verfligung stehenden
Sitzplatze bestmdglich nutzen.

Sollten reservierte Platze am Tag der Reservierung nicht in
Anspruch genommen werden, berechnen wir eine Ausfallgeblhr
von € 50,00 pro nicht genutztem Sitzplatz. Die Stornierung des
gesamten Tisches ist bis zum 21.12.2026 méglich. Ab dem
22.12.2026 berechnen wir ebenfalls eine Ausfallgebthr von

€ 50,00 pro reserviertem Sitzplatz.




KURZFRISTIGE MENUANDERUNGEN VORBEHALTEN.

Weihnachtsmenus

Wahlen Sie Ihren Hauptgang!

Tranchen von lauwarmer Gansebrust
aus dem Ofen mit Maronenpuree

an winterlichem Feldsalat

in fruchtiger Orangenvinaigrette

Suppocchino
von aromatischen Steinpilzen
und Krauterschaum

DUO VOM HIRSCH

Geschmortes aus der Keule

und Kurzgebratenes vom Rlicken
gefullte Marille mit Preiselbeeren
duftender Gewdurzrotkohl

und hausgemachte Spatzle

ESCALOPES VOM KALB

mit Portwein-Schalottenjus
begleitet von Gemuseréschen

und goldgelben Pommes Dauphine

_ODER

ROTBARBENFILET

in Nussbutter gebraten
HokkaidogemUse, gebackene Kapern
und sautierte Drillinge

ODER

ODER

HAUSGEMACHTE v
SERVIETTENKNODEL

mit Schnittlauchsauce
Kriutersaitlingen und Gemuseauflauf

»Weihnachtsméarchen von der Birne*
Luftige Birnenmousse

mit hausgemachtem Zimteis
Hagebuttensauce und Knusperhippe

Menu € 58,00



