Genuss|Seiten



VORSPEISEN

HAUSGEMACHTE QUARKMAULTASCHEN
gratiniert mit wiirzigem Bergkdse,
Tomatensugo und gebackene Kapern
20,50

SAUTIERTE KNOBLAUCHGARNELEN
und spanische Bauernchorizo *2

auf Gemiisepaella

21,50

ANGEBRATENES LACHSTATAR
marinierte Artischockenherzen,
Oliven-Zitronendl und Kaviar
23,00

SUPPEN

AROMATISCHE ZITRONENGRASSUPPE

mit Rleinem Tandoori-Spie
12,50

- oder -

mit gegrillter schwarzer Jakobsmuschel
und Riesengarnele

am Tisch aufgegossen

19,80

CONSOMME VIOM RINDERTAFELSPITZ

mit Wurzelgemiise und Krauterfladle
9,50

DILLSCHAUMSUPPE VON DER RAUCHERFORELLE
mit Einlage

am Tisch aufgegossen

13,80
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FISCH

nackiges saisonales Blattwerk mit Hg-Dressing

vor jedem Hauptgang.

GEGRILLTER GAMBASPIESS

mit Limettenbutter, buntem Paprika
und Knoblauchspaghetti

42,00

DREIERLEI VOM FISCH

Seeteufel an rosa Pfeffersauce,

Gambas in feinen Krautern, Wolfsbarsch mit Sesam,
Broccolirdschen und Basmatireistimbale

39,50

VEGI

GEBRATENE RISOTTO-TALER

Pilzragout in Schnittlauchsauce

gediinsteter Chicorée und cremiges Karottenpiiree
30,50

vor jedem Hauptgang.

GRATINIERTE ARTISCHOCKENBODEN
gefiillt mit Gemiisetatar

Zitronengrassauce, Bleichsellerie und Falafel
30,50

Knackiges saisonales Blattwerk mit Hg-Dressing
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FLEISCH

nackiges saisonales Blattwerk mit Hy-Dressing

vor jedem Hauptgang.

FRUCHTIGES CURRYGESCHNETZELTES
von der Pute

gebackene Mandel-Ananas

und Duftreiskugel

32,00

ENTRECOTE VOM ARGENTINISCHEN WEIDERIND
Sauce mit geschmorten Zwiebeln und griinem Pfeffer,
Prinzessbohnen und geschwenkte Drilling Kartoffel
36,50

SCHWEINERGCKENSTEAK MIT CHEDDAR
goldgelb iiberbacken, Sour Cream , Bacon *-2,
Rostzwiebeln und knusprige Bratkartoffeln
31,50

SAFTIGES RUMPSTEAK 200 g
mit Krduterbutter, Rostzwiebeln
und Bauernbrot

33,50

ENTENBRUST MIT THYMIAN-HONIG GLASIERT

Zwergorangen, (assisreduktion 3, Zuckerschoten,
geschmolzene Cocktailtomaten und Kartoffelgratin
36,00

KALBSRUCKENSTEAK UNTER DER STEINPILZKRUSTE

mit Gemiiserdschen und hausgemachten Spatzle
36,00

PREMIUM RINDERFILET VOM GRILL

Gambas im Baconmantel -2, Shiitake Pilze,
Wokgemiise und ThymianRkartoffel vom Blech
39,00

PANIERTES SCHNITZEL

in der Pfanne gebraten
mit Zitrone, Sardellen 2, frittierten Kapern
und Pommes frites

Original Wiener Schnitzel vom Kalb 30,50
- oder -

Zartes Schnitzel von der Putenbrust 28,50



SALATE & MEHR

VITAMINREICHE SALATE

mit Feigendressing, Krauterbaguette,
Kiirbis- und Sonnenblumenkernen

Wahlen Sie dazu:

Rinderfiletspitzen mit buntem Pfeffer 24,50

Gebackene Lachswiirfel mit Aioli 22,50

Gratinierter Ziegenkdse mit Lavendelbliitenhonig 21,80

NORWEGISCHER RAUCHERLACHS

mit Sahnemeerrettich, Melone,

Golden Sweet Ananas und Kartoffelrdsti
26,50

Allergenhinweis: Wir halten bei Bedarf eine Infomappe fiir Sie bereit. Bitte fragen Sie uns danach!
1 = Antioxidationsmittel, 2 = Konservierungsstoffe, 3 = Farbstoffe, 4 = SiBungsmittel

WURSTSALAT VON KALBSLYONER * >

mit Emmentaler Kase, Essiggurken und Zwiebeln
fein gewiirzt mit knusprigen Bratkartoffeln
16,50

- oder -

mit Bauernbrot
14,00

ANGEMACHTES RINDERTATAR

von Hand geschnitten
mit Anchovis 2 und Kapern
110g 19,50/180¢ 26,50

haus-rebland.de

FOLGEN SIE UNS AUF
instagram.com/haus_rebland

facebook.com/hausrebland
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